
www.laquesabrosa.com

CATÁLOGO PROFESIONAL
DISCADA ¡LA QUE SABROSA!

SERVICIOS PARA EVENTOS

Especialistas en discada norteña para reuniones, fiestas y 
eventos privados.

Contamos con 4 opciones para tus eventos.

🔥 1. CHAROLAS PARA EVENTOS
(Entrega en charolas de aluminio— mínimo 30 personas)
Precio: $150 por persona

Incluye:
• Discada ¡La Qué Sabrosa! Servida en charolas de aluminio.170
• 1 litro de frijoles por cada 4 personas
• Tortillas
• Salsas
• Desechables completos (platos, vasos para frijoles, cucharas y 
servilletas)
• Entrega programada (Uber o puedes pasar a recoger)

Costo de Envío de las Charolas: $150 
El costo de envío puede variar según la distancia. 

Ejemplos:
• 30 personas → $4,500 + Envío
• 40 personas → $6,000 + Envío
• 50 personas → $7,500 + Envío

Continua para más opciones…
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🔥 2. DISCADA COCINADA EN CASA + ENTREGA Y SERVICIO
Se prepara en la cocina de ¡La Qué Sabrosa! y la llevamos lista al 
evento, montamos y servimos. 
Precio: $170 por persona — mínimo 30 personas

Incluye:
• Preparación de la discada en nuestro domicilio
• Frijoles charros hechos en disco
• Tortillas
• Salsas
• Desechables completos
• Transporte al evento
• Montaje y servicio al cliente
• Los invitados pueden servirse solos o nosotros podemos 

servir si usted lo prefiere. 
• 2 horas de servicio

🔥 3. DISCADA PREPARADA 100% EN EL EVENTO
Servicio Premium — Cocina en vivo en tu evento
Precio: $195 por persona — mínimo 30 personas

Incluye:
• Preparación completa en tu evento
• Disco, leña, utensilios y condimentos
• Frijoles charros preparados en el lugar
• Tortillas
• Salsas
• Desechables completos
• Servicio profesional durante 4–5 horas
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🔥 4. SERVICIO DE MANO DE OBRA
Tu te encargas de comprar todo y nosotros vamos y preparamos 
todo en tu evento. Te proporcionamos la lista de compras a realizar.

A) Eventos hasta 50 personas
Precio: $2,950
B) Eventos de más de 50 personas
Precio: $3,750

Incluye:
• Cocinero profesional
• Disco, utensilios y accesorios
• Condimentos y sazón
• Preparación completa durante el evento (hasta 5 horas)
• El cliente aporta todos los ingredientes

Es la opción ideal para quien quiere ahorrar, pero desea un servicio 
profesional.
________________________________________

📌 CONDICIONES GENERALES
• Eventos de charolas: pago del 100% por adelantado.
• Eventos de $170 y $195 por persona: se separan con 50% de anticipo, el resto se 

liquida antes de iniciar el servicio.
• Servicio de Mano de Obra: Se separa con el 50%, el resto antes de comenzar a 

cocinar.
• Eventos fuera del área metropolitana tienen costo extra.
• Disponibilidad limitada a 1 evento por día. Separa con tiempo tu fecha.

RESERVACIONES
WhatsApp: 811 684 1179
Atención: Lunes a Sábado
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